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Nazwa jednostki prowadzacej przedmiot
Wydziat Chemii
Studia
wydziat kierunek poziom| pierwszego stopnia
Wydziat Chemii Chemia formal| stacjonarne
modut

. o chemia zywnosci
specjalnosciowy

specjalizacja| wszystkie

Nazwisko osoby prowadzacej (os6b prowadzacych)

dr inz. Robert Tylingo
Formy zajeé, sposoéb ich realizacji i przypisana im liczba godzin Liczba punktow ECTS
Formy zajec¢ 1

Wykfad zajecia 15 godz.
Sposéb realizacji zajec konsultacje 2 godz.

zajecia w sali dydaktycznej praca wtasna studenta 8 godz.
Liczba godzin RAZEM: 25 godz. - 1 ECTS

Wyktad: 15 godz.
Termin realizacji przedmiotu

2021/2022 letni

Status przedmiotu Jezyk wyktadowy
obowigzkowy polski
Metody dydaktyczne Forma i sposoéb zaliczenia oraz podstawowe kryteria oceny lub

- Wyktad konwersatoryjny

wymagania egzaminacyjne
Sposéb zaliczenia

- Wyktad z prezentacjg multimedialng
Zaliczenie na ocene

Formy zaliczenia

- zaliczenie pisemne: testowe / z pytaniami (zadaniami) otwartymi
- zaliczenie ustne
Podstawowe kryteria oceny

Weryfikacja wiedzy zdobytej przez Studenta przedstawionej w polu Tresci Programowe.
Pozytywna ocena to min. 51% mozliwych do uzyskania punktéw z zali-czenia
pisemnego obejmujgcego zakres materiatu realizowanego pod-czas wyktadow.
Negatywna ocena moze by¢ poprawiana na podstawie dodatkowego zaliczenia
pisemnego lub ustnego z materiatu realizowanego podczas wyktadéw (min. 51%
mozliwych do uzyskania punktéw)

Sposob weryfikacji zatlozonych efektow ksztatcenia

Sposéb weryfikacji przyswojenia wiedzy:

Ocena odpowiedzi na pytania testowe i otwarte (zaliczenie ustne) odnoszace sie do materiatu realizowanego podczas wyktadow (K_WO05)
Sposéb weryfikacji nabycia umiejetnosci:

Ocena odpowiedzi na pytania testowe i otwarte (zaliczenie ustne) odnoszace sie do materiatu realizowanego podczas wyktadow (K_U09)
Sposob weryfikacji nabrania kompetencji spotecznych:

Ocena odpowiedzi na pytania testowe i otwarte, ocena uczestnictwa w dyskusji podczas zajec i konsultacji (K_K01, K K06, K_K08).
Okreslenie przedmiotow wprowadzajacych wraz z wymogami wstepnymi

A. Wymagania formalne
Przetwdérstwo zywnosci, Chemia zywnosci
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B. Wymagania wstepne
QOgolna wiedza w zakresie chemii zywnosci, biotechnologii oraz technologii chemicznej

Cele ksztatcenia

Zapoznanie studentdw z problematyka zwigzana z jakoscig zywnosci, czynnikéw wptywajacych na jakosci zywnosci oraz metod uzyskiwania,
utrzymywania i kontrolowania zatozonej jakos$ci zywnosci.

Tresci programowe

Ogolna charakterystyka systemow zarzgdzania jakoscia. Oméwienie podstawowych poje¢ takich jak: jakos$¢, zapewnienie jako-$ci i zarzadzanie
jakoscia. Rys historyczny systemow jakosci. Wyrézniki jakosciowe zywnosci, czynniki wptywajace na zmiany jakosci zywnosci oraz metody kontroli
jakosci zywnosci. Zarzadzanie jakoscig w przemysle spozywczym. Zasady GMP i GHP stosowane w przemysle spozywczym. Wymagania
rozporzadzen Unii Europejskie zwigzane z produkcja i obrotem zywnoscia. Zasady systemu HACCP. Podstawowe informacje zwigzane z systemami
jakosci stosowanymi w przemysle spozywczym.

Wykaz literatury

A. Literatura wymagana do ostatecznego zaliczenia zaje¢ (zdania egzaminu):

Wisniewska, M. Droga przedsigbiorstwa do uzyskania certyfikatu ISO 9000: praktyczny poradnik menedzera. O$rodek Do-radztwa i Doskonalenia
Kadr, Gdansk, 2000.

Kijowski J.. Sikora T. Zarzadzanie jakoscig i bezpieczehstwem zywnosci. WNT, Warszawa, 2003

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia w sprawie wymagan Dobrej Praktyki Wytwarzania podpisane przez Ministra Zdrowia (Dz.U.06.194.1436)
opublikowane 26 pazdziernika 2006 roku

Barytko-Pikielna N, Matuszewska |. Sensoryczne badania zywnos$ci. Podstawy — Metody — Zastosowania. Wydawnictow Naukowe PTTZ, Krakéw
2009

B. Literatura uzupetniajaca

Aktualne normy i Rozporzadzenia Komisji (WE).

Kierunkowe efekty ksztatcenia Wiedza
K_WO05: posiada podsta-wowa wiedze w zakresie Student definiuje zagadnienia zwigzane z jakoscia.
studiowanej specjalnosci chemicznej; Interpretuje jako$¢ zywnosci oraz czynniki wptywajace na zmiany jakosci zywnosci.
K_U09: umie uczy¢ sie samodzielnie; Charakteryzuje systemy zarzadzania jakoscig zywnosci oraz metody kontroli jakos$ci
K_KO01: identyfikuje poziom swojej wiedzy i umiejetnosci, Zywnosci.
potrzebe ciggtego doksztatcania sie oraz rozwoju Umiejetnosci
osobistego;

Student ocenia czynniki wplywajace na jako$¢ zywnosci oraz ustala kryteria
niezbedne do utrzy-mania zatozonej jakosci zywnosci.
Student projektuje system zapewniajacy zatozong jako$¢ produktu spozywczego,
oraz dobiera metody analityczne niezbedne podczas kontroli w poszczegdinych
etapach produkcji zywnosci.

Kompetencje spoteczne (postawy)

K_KO06: podnosi swoje kompetencje zawodowe i osobiste
poprzez korzystanie z informacji podawanych w réznych
zrodtach

K_KO08: formutuje opinie z zakresu nauk Scistych przy
zachowaniu ostroznosci i krytycyzmu w ich wyrazaniu;

Poddaje krytycznemu osadowi systemy zarzadzania jakoscig zywno$ci.
Student pracujac zespotowo podejmuje sie stworzenia oraz krytycznej oceny
systemu zarzgdzania jakoscig.

Kontakt
robertt@pg.gda.pl
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