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Nazwa jednostki prowadzacej przedmiot

Katedra Technologii Srodowiska

Studia
wydziat kierunek poziom| wszystkie
Wydziat Chemii Biznes chemiczny forma| wszystkie
modut .
: af wszystkie
specjalnosciowy
specjalizacja| wszystkie

Nazwisko osoby prowadzacej (os6b prowadzacych)

prof. dr hab. Adriana Zaleska-Medynska; prof. dr hab. Adam Lesner

Formy zajeé, sposoéb ich realizacji i przypisana im liczba godzin Liczba punktow ECTS
Formy zajec¢ 2
Wyktad, Cw. laboratoryjne zajecia - 30 godz.
Sposéb realizacji zajec konsultacje - 5 godz.
zajecia w sali dydaktycznej praca wiasna studenta - 15 godz.
Liczba godzin RAZEM: 50 godz. - 2 pkt. ECTS
Cw. laboratoryjne: 15 godz., Wyktad: 15 godz.
Termin realizacji przedmiotu
2022/2023 letni
Status przedmiotu Jezyk wyktadowy
fakultatywny (do wyboru) polski
Metody dydaktyczne Forma i sposoéb zaliczenia oraz podstawowe kryteria oceny lub

wymagania egzaminacyjne

- Wykonywanie doswiadczen Spos6b zaliczenia

- Wyktad z prezentacjg multimedialng

o . . Zaliczenie na ocen
- Cwiczenia laboratoryjne €

Formy zaliczenia

- zaliczenie pisemne
¢wiczenia laboratoryjne: wykonanie okreslonej pracy praktycznej i
prezentacja wynikow w postaci sprawozdania (pisemnego)
- kolokwium
Podstawowe kryteria oceny

Wyktad

» pozytywna ocena z zaliczenia pisemnego obejmujgcego zagadnienia wymienione w
tresciach programowych wyktadu, skala zgodna z Regulaminem studiéw UG

« zaliczenie ustne — uzupetnienie zaliczenia pisemnego, ale tylko dla tych studentéw,
ktorzy uzyskali z zaliczenie pisemnego >40% punktéw mozliwych do zdobycia
Cwiczenia laboratoryjne:

» Obecnos$¢ na zajeciach laboratoryjnych i wykonanie ¢wiczen praktycznych zgodnie z
instrukcjg

» Pozytywna ocena z zaliczenia pisemnego (kolokwium) obejmujacego zagadnienia
wymienione w tresciach programowych ¢éwiczen laboratoryjnych, skala zgodna z
Regulaminem studiow UG

» Pozytywna ocena z pisemnego sprawozdania z wykonanych ¢wiczen laboratoryjnych

Sposéb weryfikacji zatozonych efektow ksztatcenia
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Sposoéb weryfikacji przyswojenia wiedzy:

Student odpowiada na pytania obejmujace zagadnienia zwigzane procesami przetwoérstwa zywnosci oraz aparaturg stosowang w przemysle
spozywczym (K_BCh_WO01, K_BCh_WO05, K_BCh_W06, K_ BCh_W07).

Sposoéb weryfikacji nabycia umiejetnosci:

Student dobiera aparature badawczo-pomiarowg oraz wykonuje proste eksperymenty chemiczne; (K_BCh_U05, K_ BCh_U08).

Sposoéb weryfikacji nabrania kompetencji spotecznych:

Student wykonujac eksperymenty wspotpracuje z pozostatymi cztonkami grupy, planuje kolejno$¢ wykonywania poszczegolnych etapéw pracy;
przestrzega regulaminu pracowni i polecen prowadzacego; weryfikuje uzyskane wyniki w réznych zrédtach (K_BCh_K02, K_BCh_K03, K_BCh_K04).

Okreslenie przedmiotow wprowadzajacych wraz z wymogami wstepnymi

A. Wymagania formalne
Podstawy chemii ogdinej

B. Wymagania wstepne
Podstawy chemii nieorganicznej, organicznej i analitycznej

Cele ksztatcenia

- Zapoznanie studentéw z procesami przetworstwa zywnosci
- Zapoznanie studentéw z wybranymi urzagdzeniami stosowanymi w przemysle spozywczym

Tresci programowe

A. Problematyka
wyktadu

Obrébka wstepna surowcéw spozywczych. Operacje mechaniczne w przemysle spozywczym. Operacje cieplne w przemysle spozywczym. Operacje
dyfuzyjne w przemysle spozywczym. Procesy fizykochemiczne w przemysle spozywczym. Procesy chemiczne w przemysle spozywczym. Procesy
biotechnologiczne w przemysle spozywczym. Przetworstwo zbozowe. Przetwdérstwo surowcow olejarskich. Przetworstwo ziemniakow. Przetworstwo
burakéw cukrowych. Przetwory owocowe i warzywne. Przemyst fermentacyjny.

B. Problematyka

laboratorium

Produkcja wina. Produkcja piwa. Technologia przerobu miesa. Technologia przetwarzania owocow i warzyw.

Wykaz literatury

A. Literatura wymagana do ostatecznego zaliczenia zaje¢ (zdania egzaminu):

red. Ewy Czarnieckiej-Skubina, Technologia zywnosci cz. 1 Podstawy technologii zywnosci, Ab format, Warszawa 2010
red. Ewy Czarnieckiej-Skubina, Technologia zywnosci cz. 2 Technologie kierunkowe tom 1, Ab format, Warszawa 2011
red. Ewy Czarnieckiej-Skubina, Technologia zywnosci cz. 2 Technologie kierunkowe tom 2, Ab format, Warszawa 2012
red. Marek Zin , Technologia zywnosci i zywienia, Wydawnictwo Uniwersytetu Rzeszowskiego, Rzeszow 2014

Kierunkowe efekty ksztatcenia Wiedza
K_BCh_WO01 opisuje relacje miedzy ekonomig i 1. wymienia i charakteryzuje podstawowe przetworstwa zywnosci
funkcjonowaniem przemystu chemicznego 2. wymienia i charakteryzuje podstawowe operacje i procesy jednostkowe
K_BCh_WO05 opisuje cykl zycia urzadzen, obiektow i stosowane w przemysle spozywczym

systemow technicznych oraz nowoczesne prosrodowiskowe 3. wymienia i charakteryzuje podstawowe urzadzenia stosowane w procesie
rozwigzania techniczne spozywczym

K_BCh_WO06 wymienia podstawowe procesy jednostkowe Umiejetnosci

oraz opisuje zagadnienia z zakresu technologii i inzynierii
chemicznej

K_BCh_WO07 opisuje budowe i zasady dziatania
podstawowej aparatury naukowej, technologicznej i
kontrolno-pomiarowej

K_BCh_UO05 dokonuje oceny przydatnosci i sposobu
funkcjonowania w przemysle chemicznym istniejacych

1. Postuguje sie terminologig chemiczna w zakresie niezbednym do prezentacji (w
formie pisemnej i ustnej) tresci programowych przedmiotu
2. Ocenia przydatnosc¢ i sposob funkcjonowania w przemysle chemicznym
istniejgcych rozwigzan inzynieryjno-technicznych oraz metod badawczo-
pomiarowych

Kompetencje spoteczne (postawy)

rozwiazan inzynieryjno-technicznych oraz metod badawczo- 1. Student ma swiadomos¢ wartosci i odpowiedzialno$ci za wtasne wyniki pracy
pomiarowych 2. Student rozumie potrzebe dalszego ksztafcenia sig

K_BCh_U08 wiasciwie postuguje sie nomenklatura 3. Student wykazuje kreatywno$¢ w pracy samodzielnej i zespotowej, a
chemiczna i terminologig inzynieryjna, jednoczesnie zachowuje otwarto$¢ na sugestie prowadzacego i kolegoéw z grupy

K_BCh_KO02 pracuje indywidualnie wykazujac inicjatywe i
samodzielno$¢ w dziataniach oraz efektywnie wspoétdziata w
zespole, petnigc w nim rézne role

K_BCh_KO03 samodzielnie ustala lub realizuje ustalony plan
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dziatania okreslajac priorytety stuzace jego realizacji
K_BCh_K04 wykazuje odpowiedzialno$¢ za
bezpieczenstwo pracy wiasnej i innych

Kontakt

adriana.zaleska@ug.edu.pl
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