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Formy zaje¢ Forma zajec Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium [RAZEM
Liczba godzin zaje¢ [30.0 0.0 0.0 0.0 0.0 30
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Cel przedmiotu

Poznanie i zrozumienie podstawowych poje¢ i praw w zakresie enzymologii.

Poznanie budowy, roli oraz mechanizméw dziatania wybranych klas enzymow.

Poznanie przyktadéw zastosowania enzymow w przemysle kosmetycznym, spozywczym i farmaceutycznym.

Poznanie roli enzyméw w rozwoju choréb.

Poznanie spos6b oznaczania i kontroli aktywnos$ci enzymatycznej
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Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[CHEML3_WO01] Wymienia prawa
i teorie z zakresu chemii, fizyki,
matematyki i biologii.

Opisuje budowe enzymodw i ich
miejsca aktywnego, wymienia
podstawowe funkcje i wtasciwosci
enzyméw. Na przykfadzie
wybranych proteaz i lipaz wyjasnia
termin specyficznosci
enzymatyczne;j.

Rozréznia i charakteryzuje
podstawowe typy enzymow.

Opisuje mechanizm dziatania
wybranych enzyméw
proteolitycznych.

Definiuje pojecie i podaje podziat i
przykiady kofaktoréw.

Wymienia i opisuje sposoby
kontroli aktywnosci enzymatycznej
w komorce.

Wymienia przyktady zastosowania
enzyméw w przemysle
spozywczym, kosmetycznym i
farmaceutycznym.

Opisuje podstawowe zagadnienia
zwigzane z kinetykg
enzymatyczna.

Wymienia przyktadowe enzymy
bedace biomarkerami w
wybranych stanach chorobowych.

Definiuje pojecie rybozymu oraz
podaje przyktad takiego zwigzku.

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[CHEML3_U09] Umie uczy¢ sie
samodzielnie.

Potrafi korzysta¢ z internetowych
bazach danych zawierajgcych
publikacje naukowe na temat
enzymow i ich inhibitoréw (takich
jak baza PubMed).

Potrafi korzysta¢ z internetowych
bazach danych (m.in. BRENDA,
MEROPS, EXPASY) w celu
poszerzania i aktualizowania
swojej wiedzy.

[SU4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[CHEML3_W10] Wymienia i
opisuje aspekty budowy, dziatania
i zastosowania aparatury
pomiarowej oraz sprzetu
wykorzystywanego w pracach
eksperymentalnych z dziedziny
chemii i nauk pokrewnych.

Zna wybrane metody i urzgdzenia
stuzgce do oceny czystosci i
stezenia enzymoéw.

Zna zalety i ograniczenia
wybranych urzadzen i technik
laboratoryjnych stuzacych do
oceny aktywnosci enzymatyczne;j.

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[CHEML3_UO07] Przygotowuje
udokumentowane
opracowanie okreslonego
problemu z

zakresu wybranych zagadnien
chemicznych i fizycznych.

Projektuje eksperymenty
pozwalajace oceni¢ aktywnosc
wybranych enzyméw (proteaz,
lipaz, amylaz, fosfataz).

Projektuje eksperymenty
pozwalajace oceni¢ aktywnosc
inhibitoréow proteaz.

Projektuje peptydowe substraty
fluorogeniczne stuzace ocenie
aktywnos$ci wybranych proteaz
(trypsyny, chymotrypsyny i
elastazy).

[SU4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[CHEML3_KO02] Pracuje
indywidualnie wykazujac
inicjatywe i samodzielno$¢
dziatania

oraz wspoétdziata w zespole
przyjmujac

w nim rézne role.

Ma swiadomos¢ i wiedze, ze
enzymologia jest naukg
multidyscyplinarng.

Docenia koniecznos$¢ pracy w
zespole zgodnie ze swojg w nim
rolg

(kierownik grupy/cztonek grupy)

[SK4] test/egzamin - ustny lub
pisemny
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Efekt kierunkowy Efekt z przedmiotu Sposob weryfikacji i oceny efektu

[CHEML3_U02] Wykonuje analizy |Projektuje i wykonuje podstawowe |[SU4] test/egzamin - ustny lub

metodami eksperymenty z udziatem pisemny
eksperymentalnymi i na ich wybranych enzyméw (proteaz,

podstawie amylaz, lipaz i fosfataz), ich

formutuje wnioski. inhibitorow oraz

substratow fluorogenicznych.

Analizuje wyniki prowadzonych
eksperymentéw, wyprowadza
wnioski odnosnie
prawidtowosci ich przebiegu.

[CHEML3_KO06] Podnosi swoje Rozumie potrzebe ciggtego [SK4] test/egzamin - ustny lub
kompetencje zawodowe i ksztatcenia sie i aktualizowania pisemny

osobiste poprzez korzystanie z swej wiedzy.

informacji podawanych w réznych

zrodtach. Wykazuje ostrozny krytycyzm w

przyjmowaniu informacji,
szczegOlnie dostgpnych
w srodkach masowego przekazu

[CHEML3_KO01] Identyfikuje Rozumie potrzebe ciggtego [SK4] test/egzamin - ustny lub
poziom swojej wiedzy i ksztatcenia sig i aktualizowania pisemny

umiejetnosci, potrzebe ciggtego swej wiedzy.
doksztafcania sig oraz rozwoju
osobistego. Ma $wiadomos¢ potrzeby
krytycznej analizy pracy wtasnej

oraz danych zZrédiowych.

Tresci przedmiotu

Podstawowa klasyfikacja enzyméw. Enzymy w internetowych bazach danych (m.in. BRENDA, MEROPS,
EXPASY).

Metody izolowania i oczyszczania enzyméw. Budowa i wlasciwosci biologiczne wybranych enzyméw i
koenzymow. Specyficzno$¢ substratowa.

Lokalizacja enzyméw w komaérce. Podstawowe typy fizjologicznej regulacji aktywnosci enzymatyczne;.
Mechanizmy inhibicji, klasyfikacja inhibitoréw enzymatycznych. Pojecie i jednostki aktywnosci
enzymatycznej. Podstawy kinetyki enzymatycznej. Przyktadowe enzymy wykorzystywane w diagnostyce i
analityce. Przykltadowe enzymy bedgce markerami chordb. Przykladowe enzymy wykorzystywane w
przemysle spozywczym, farmaceutycznym i kosmetycznym.

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Podstawowe wiadomosci z zakresu chemii organicznej i kursu biochemii. Budowa aminokwasoéw biatkowych
i biatek.

Sposoby i kryteria Sposéb oceniania (sktadowe) Prég zaliczeniowy Sktadowa oceny koncowej

oceniania 03'3_9an.y0h Egzamin pisemny 51.0% 100.0%

efektow uczenia sie

Zalecana lista lektur Podstawowa lista lektur J. M. Berg, J. L. Tymoczko, L. Stryer, "Biochemia", PWN, Warszawa
2009.

E. Bankowski "Biochemia", Elsevier Urban & Partner Wroctaw 2004.

R.J. Whitehurst, M. Van Oort "Enzymy w technologii spozywczej" PWN,
Warszawa 2016.

R.A. Copeland "Enzymes: A Practical Introduction to Structure,
Mechanism, and Data Analysis", 2nd Edition, Wiley

D.E. Metzler Biochemistry: "The chemical reactions of living cells"
Second edition, Academic Press
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Uzupetniajaca lista lektur H. Bisswanger "Practical enzymology", Second, completely revised
edition, Wiley-Blackwell

J-L. Reymond "Enzyme Assays" Wiley-VCH

Adresy eZasobow Uzupetniajace

Adresy na platformie eNauczanie:

Przyktadowe zagadnienia/
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

W kazdej z trzech prébéwek znajduje sie wodny roztwér innej proteazy serynowej trypsyny, chymotrypsyny i
elastazy. Zaprojektuj doswiadczenia umozliwiajace zidentyfikowanie tych enzyméw. Podaj niezbedne
odczynniki i sprzet do badan wyboér uzasadnij

Zaprojektuj doswiadczenie majace na celu sprawdzenie czy dany zwigzek jest inhibitorem bydlecej
trypsyny. Podaj niezbedne odczynniki i sprzet do badan wyboér odczynnikéw i sprzetu uzasadnij

Czym rézni sie inhibitor kompetycyjny od akompetycyjnego? Jak oba te inhibitory wptywajg na warto$ci Vmax
i Km. Dziatanie obu inhibitorow przedstaw za pomoca wykresu Michaelisa-Menten lub Lineweavera-Burka.

Praktyki zawodowe
w ramach przedmiotu

Nie dotyczy
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